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‘ Nos Menus

BOUCHERIE CHARCUTERIE TRAITEUR

- Médaillon de saumon et - Soufflé de brochet sauce & F I | S

crevettes homardine
- Dinde aux marrons - Poulet aux écrevisses 11 rue des Ecoles 69730 GENAY
- Gratin forestier - Gratin dauphinois épinard Té1.047898 1568 - Mail: sarlbesseas@yahoo.fr
- Fromage blanc - Fromage blanc Site Internet : www.maisonbesseas.fr
C(“vn? C
S : , ) Nos apéritifs
- Foie gras a I’émincé d’artichaut - Foie gras ou Saumon fumé
- Chapon a la créme de morilles - Saumon sauce Champagne Feuilletés aperitif Maison - 27,60 €/kg
- Flan de duxelles de - Poulet de Bresse aux Bouohbes destaraote T e
champignons & Ecrasé de morilles entiéres Moules farcies a la persillade - 1,00€/piece
pomme de terre - Pomme dauphine & Poélée Gougéres au Comté _________________________________________________ 0,50 €/p|éce
a la Truffe Ardéchoise Verrine piperade de poivrons et ceufs de caille --------------- 1,80 €/piece
- Fromage blanc - Fromage blanc Verrine entremet foie gras et gelée de Champagne --------- 1,80 €/piece
Mini burger MaiSOn -------- - mmmm o 1,50 €/piéce
Mini burger ROSSINi MaISON -----------mmmmmmmmmm oo 2,00€/piece

Nos volailles de fin d’année

Poulet de Bresse a 19,50 €/kg, Chapon de Bresse a 42 €/kg, Poularde de Bresse a 36 €/kg (\\g? C

(en provenance direct de I’¢leveur M. MALIN a ST TRIVIER DE COURTES). Chapon £
fermier, Poularde fermicre, Poulet fermierPintade fermiére, Dinde fermiére, Oie fermiére, N oS entré es

Canette fermiére, Canard fermier, Caille, Magret de canard, Lapin fermier, Cuisse de

Ne pas jeter sur la voie publique

lapin, Foie gras de canard frais etc.. Cre\{ettes 20_)(30 _____________________________________________ 30,00 €/kg
Nous vous proposons également du Beeuf de WAGYU, sélectionné dans un élevage reconnu Gratin de fruit de mer ---------ooooooorromooo 5,00 €/part
pour étre le meilleur aumonde. Plus d’informations par téléphone ou directement en Souffle de brochet sauce homarding -------------oooooomooonoes 5.20 €/part
magasin. Médaillon de SaumMON -~ -mmmmm oo 4,80 €/part
Comme vous avez pu le constater, nous avons choisi de faire exclusivement de la viande « LABEL Soufflé de saumon Ciboulette sauce Normande --------------- 5,80 €/part
ROUGEp sélectionné dans les meilleurs élevages de la région comme la Génisse Cularde Assiette fraicheur ——--————---m oo 7,80 €/part

Charolaise, le Veau fermier et I'Agnean de Ladret (médaillon de saumon, crevette, macédoine, avocat, tomate)

Prix valables a compter du 01/12/2023 jusqu’au 31/01/2024, aprés merci de bien vouloir nous consulter


mailto:sarlbesseas@yahoo.fr
http://www.maisonbesseas.fr/

Assiette festive au SAUMON ---------mommomm oo 8,80 €/part
(saumon fumé d'Ecosse, tartare de saumon, crevette, avocat, tomate)

Saumon fumé fait maison ---------------ommm 9,30 €/100 gr
Terrine aux 2 saumons et merlu ------------oommmmmmaaas 32,50 €/kg
Terrine de homard et merlu - 45,50 €/kg
Y% Queue de Langouste -----------mmmmmm e 19,90 €/piece
Croustade de Langouste ------------mommmmmmmmmmmmoooee 15,00 €/piéce
Coquille St Jacques -—--------mmmmmm 7,50 €/part
Noix de St Jacques avec sa fondue de poireaux ---------- 9,60 €/part
Cassolette de St-Jacques et écrevisses sauce hollandaise - 6,00 €/part
Flan d’asperges --------------=-=-=-m-msmmom - 4,20 €/part
Cassolette de grenouilles ------------momommmmmm e 5.20 €/part
Bouchée a la reine (jambon, quenelle, champignons) --------------- 6,00 €/part
Escargots maiSon ------------mmmmmm o 8,30 €/la dz.
Foie gras canard 100 % (morceaux denviron 50 gr) ------------- 140,00 €/kg
Foie gras a I'’émincé d’artichaut -----------------omoeenae 9,50 €/part
Assiette gourmande au foie gras ----------------oomomaaee 9,60 €/part

(foie gras, magret de canard fumé, fond d'artichaut, confit de figues)
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@ Nos plats Chauds %

Filet de loup sauce safranée ----------------ommmmmmmmmmmmeee 6,80 €/part
Saumon sauce Champagne -----------======-m--m-mmmemomeee 7,60 €/part
Filet de sandre sauce Dugléré --------------m-mommmomoeoooee 8,50 €/part

(vin blanc, fumet de poisson, concentré de tomate, créme)
Fricassée de gambas décortiguées flambées au cognac - 8,80 €/part

Saumon en portefeuille (saumon fumé, comté, asperges) ---------- 9,00 €/part
R6ti de lotte a la creme d’ail ou a 'américaine ------------ 12,00 €/part
Poulet & 1a Créme --------mmmee oo 7,90 €/part
Salmis de pintade -----------m-mm oo 7,00 €/part
Sot I'y laisse de poulet créme de morilles ------------------- 7,40 €/part
Filet de chapon farci foie gras sauce périgourdine -------- 8,40 €/part
Poulet de Bresse aux €CrevissSes ------==-=====-mmmmmmmmmmmamm- 8,50 €/part

Poulet de Bresse aux morilles entiéres --------------=--=------ 9,00 €/part

Tournedos de magret de canard sauce périgourdine ----- 8,10 €/part

Aiguillette de poularde a la creme de trompettes ----------- 9,40 €/part
Chapon a la creme de morilles ---------------m-mmmomommaee 9,50 €/part
Civet de sanglier -------=-=-=-=-mmrm e 6,80 €/part
Pavé de biche creme de morilles ----------------ememomomomeeeee 7,90 €/part
Noix de jambon marinée au miel sauce foie gras ---------- 7,20 €/part
Cuissot de porcelet roti sauce aux cepes --------------------- 7,90 €/part
Filet de veau creme de morilles ---------------m-mmmmoemmaee 14,00 €/part
Ris de veau créme de morilles ------------mmmmmmmomoeeee 15,40 €/part
Souris d’agneau gousse d’ail confites en chemise ------- 14,00 €/part
Souris d’agneau creme de morilles --------------------ommo- 15,00 €/part
@ Nos légumes %%
Pomme dauphine géante 3 par personne 2,40 €/part
Flan de duxelles de champignons 80g 2,70 €/part
Gratin dauphinois ou forestier ou épinard 3,10 €/part
Gratin aux cépes 3,30 €/part
Champignons persillés ou a la créme 3,40 €/part
Risotto aux champignons 3,50 €/part
Ecrasé de pomme de terre a la truffe 3,60 €/part
Cardons a la moelle 3,90 €/part
Marrons 4,00 €/part
Poélée Ardéchoise aux marrons et pleurotes ------------------ 4,40 €/part
Poélée patate douce et girolles 4,80 €/part
Poélée Sylvestre (cépes, mousserons, girolles, féves) --------------=---- 5,40 €/part




